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La historia de la tarta de 

Chocolate

¿Recuerda usted el olor

de cocción de las tartas

con trocitos de

chocolate en el horno?

¿Quién hizo las

galletas en su casa?

Seguro que el aroma

de chocolate que se

derrite al mezclarse

con la cocción de la

masa de la galleta o el

bollo le hizo la boca

agua.



La historia de la tarta de 

Chocolate

Podemos agradecer a

nuestra madre, padre,

abuelos por este

recuerdo tan

agradable. Ellos nos

dieron una receta que

es hoy mundialmente

utilizada.

La masa se hace con

harina, huevo y

mantequilla. Después

de dejar reposar la

pasta se le agregan los

trozos de chocolate



La historia de la tarta de 

Chocolate

Como chocolate puede

utilizarse una pastilla

de chocolate de la

empresa de Andrés

Nestle, empresa de

chocolate

mundialmente

conocida. Se corta en

trozos diminutos.
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La historia de la tarta de 

Chocolate

Para la masa se

separan las claras

de los huevos

dejando las yemas

en un recipiente. Se

añade la

mantequilla y se

bate todo.
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La historia de la tarta de 

Chocolate

Se calienta el

chocolate. Se

añade al huevo y

la mantequilla y

se bate. Ya

tenemos la pasta

de chocolate.
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La historia de la tarta de 

Chocolate

Echamos en una

fuente azucar,

las claras de

huevo, se unen

y se baten, y se

unen con la

pasta de

chocolate para

que quede

esponjosa.
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La historia de la tarta de 

Chocolate

Para terminar, en

un molde con

aluminio se

echa leche fría,

galletas

tapando el

molde, y

finalmente la

pasta de

chocolate que

lo tape todo. A

la nevera.
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La historia de la tarta de 

Chocolate

El alimento es el objeto 

de muchas canciones. 

¿Pueden ustedes 

terminar este cuento 

con unas canciones 

sobre el chocolate?

Chocolate, molinillo

Canción infantil

Chocolate, molinillo, 

corre, corre que te pillo, 

correrás, correrás 

pero no me pillarás.
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Pulsa en el dibujo para 

oir la canción con las 

diferentes inhibiciones 

fonéticas

Mi Barba Tiene Tres Pelos.flv
Mi Barba Tiene Tres Pelos.flv
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